
Situation : vignoble localisé sur les quartiers des  
« Pallieroudas » (terroir argilo-calcaire) et « Hautes 
Garrigues » (terroir argilo-sableux).

Cépages : 85 % Grenache, 15 % Mourvèdre.  
Moyenne d’âge des vignes : 65 ans.

Vignoble : culture traditionnelle et raisonnée  
avec travail du sol mécanique. La fumure est d’origine 
organique.

Vinification : en cuve béton pendant 26 jours.  
Remontages quotidiens. 

Élevage : en cuves béton pendant 12 mois.

Production : 6 700 bouteilles.

Dégustation : nez délicat, floral avec un parfum  
de violette et un fruit doux de cerise. Ce vin est doté 
d’une belle fraîcheur et d’un beau volume. Le milieu  
de bouche bénéficie d’une belle puissance qui conduit 
vers une finale veloutée et élégante. 
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